
ビール (Biere)

アインガーラガー ヘル (Lager Hell)� 0,5 l   5,20

アインガーブラウヴァイス (Bräuweisse)� 0,5 l   5,40

アインガーウアヴァイス (Urweisse) (Dunkel)� 0,5 l   5,40

アインガーケラービアナトゥルトリューブ (Kellerbier)� 0,5 l   5,40

瓶ビール (Flaschenbiere)

アインガーライヒテブラウヴァイス 

(Ayinger Leichte Bräuweisse)� 0,5 l   5,40

アインガーバイリッシュピルス (Pils)� 0,3 l   5,40

シュナイダーノンアルコールヴァイス (Weisse alkoholfrei)� 0,3 l   5,40

ホプフェンターレノンアルコールヘレス (alkoholfreies Helles)� 0,3 l   5,40

ビールミックス (Biermischgetränke)

アインガールス (Ayinger Russ)� 0,5 l   5,40

アインガーラドラ (Radler)� 0,5 l   5,20

食前酒 (Aperitif)

アインガー・ラガーヘル（小グラス 0,3 l）
(Schnitt Ayinger Lager Hell)� 0,3 l   4,60

アペロール・スプリッツ – プロセッコ、ソーダ、オレンジ、
アペロール (Aperol Spritz）� 0,25 l   8,90

カンパリ・スプリッツ – プロセッコ、トニック、オレンジ、
カンパリ (Campari Spritz）� 0,25 l   8,90

プロセッコとルバーブジュース、たっぷりの氷 
(Prosecco mit Rhabarbersaft）� 0,4 l   8,90

バヴァリア – アインガー白ビールスプリッツにプロセッコ、
アペロールと氷入り (Bavaria Weißbierspritz)� 0,4 l   7,50

ワイン (Weinauswahl)

白ワイン (Weißwein)

グリューナー・フェルトリーナ (Grüner Veltliner)� 0,2 l   7,50

ルガーナ (Lugana Lago di Garda)� 0,2 l   8,50

赤ワイン（Rotwein)

バルベーラ (Barbera)� 0,2 l   8,50

ツヴァイゲルト (Zweigelt)� 0,2 l   8,90

ワインスプリッツァー（Weinschorle)

白または赤のワインを炭酸水で割ったスッキリとした飲み物
(Weiß oder Rot, süß oder sauer)� 0,5 l   8,50

※ ボトルワインについてはスタッフにお尋ねください
(Für Flaschenweine bitte fragen Sie das Servicepersonal)

ソフトドリンク (Alkoholfreie Getränke)�
アップルジュース (Apfelsaft)� 0,2 l   4,1 0

炭酸水で割ったアップルソーダ (Apfelschorle)� 0,4 l   5,10

カシスジュース (Johannisbeersaft)� 0,2 l   4,1 0

炭酸水で割ったカシスソーダ (Johannisbeer-Schorle)� 0,4 l   5,10

ルバーブジュース (Rhabarbernektar)� 0,2 l   4,1 0

炭酸水で割ったルバーブソーダ (Rhabarber-Schorle)� 0,4 l   5,10

パッションフルーツジュース (Maracujanektar)� 0,2 l   4,1 0

炭酸水で割ったパッションフルーツソーダ 

(Maracuja-Schorle)� 0,4 l   5,10

エルダーフラワーの香りを楽しむソーダ 

(Hollunderblütenschorle)� 0,4 l   5,10

炭酸飲料 (Limonaden)�
アフリコーラ (Afri Cola)� 0,4 l   4,90

オレンジソーダ (Orangen)� 0,4 l   4,90

レモンソーダ (Zitronen)� 0,4 l   4,90

コーラ・オレンジミックス (Cola-Fanta-Mix)� 0,4 l   4,90

ミネラルウォーター (Mineralwasser)
ミュンヘンテーブルウォータ (Original Münchner Tafelwasser)

炭酸あり／なし (Still/spritzig)� 0,4 l   3,90

グルメミネラルウォータ (Gourmet Wasser)

炭酸あり／なし (still/spritzig)� 0,75 l   7,50

蒸留酒・リキュール (Spirituosen)
テイストフルなフルーツブランデー 

(Geschmackvoller Obstbrand)� 38% 2 cl   4,10

ウィリアムス洋ナシブランデー (Williamsbirnenbrand)�  40% 2 cl   4,90

幸せに収穫されたラズベリー (Himbeere)� 42% 2 cl   4,90

アイスヘーゼルナッツ (Eiskalte Haselnuss)� 38% 2 cl   4,90

バイエルン産アプリコットブランデー 

(Bayerischer Marillenbrand)� 40% 2 cl   4,90

スリュアス、バイエルンウイスキー 

(Slyrs, Bavarian Whisky)� 43% 2 cl   7,90

イェーガーマイスター (Jägermeister)� 35% 2 cl   4,20

レモン入り氷のラマゾッティ (Ramazotti)� 36% 2 cl   4,90

オリジナル・アブソルートウォッカ (Vodka)� 43% 4 cl   4,50

レッドブル割り (mit Red Bull)� 10,90 

ボンベイ・サファイア・ジントニック（キュ ウリ入り) (
Gin Tonic mit Gurke)� 40% 4 cl   10,90

ジャックダニエル コーラ＆氷入り (Jack Daniels mit Cola)� 42% 4 cl   10,90

ホットドリンク (Heiße Getränke)�
コーヒー (Haferl Kaffee)� 4,50

カフェオレ (Haferl Milchkaffee)� 4,90

カプチーノ (Cappuccino)� 4,90

エスプレッソ (Espresso)� 3,20

ダブルエスプレッソ (Doppelter Espr)� 4,50

ラテ・マキアート (Latte Macchiato)� 4,90

紅茶 (Tee)� 4,70

・アールグレイ (Earl Grey)�

・緑茶 (Grüner Tee)�

・フルーツティー (Früchtetee)�

・カモミール (Kamille)�

・ペパーミント (Pfefferminze)�

料金はユーロで表示されています

親愛なるお客様へ、食物不耐症がある場合はサービススタッフにお声がけください。

添加物やアレルゲンを記載したメニューをご用意いたします

 



前菜・スープ・サラダ (Vorspeise)
牛肉の強いブイヨンスープパンケーキの細切り入り 
(Pfannkuchensuppe)� 6,90

牛肉の強いブイヨンスープレバークヌーデル入り (Leberknödelsuppe)� 6,90

本場ハンガリー風グヤーシュスープ (Gulaschsuppe)� 8,90

ミュンヘン風ポテトスープベーコンとウィンナー入り (Kartoffelsuppe)� 8,90

彩り豊かなガーデンサラダ (Gärtnersalate)� 12,90

彩り豊かなガーデンサラダ森のキノコと種子添え (Waldpilzen)� 16,90

彩り豊かなガーデンサラダグリル山羊チーズとイチジクマスター
ド添え (Ziegenkäse)� 18,90

彩り豊かなガーデンサラダ炒めた鶏胸肉とキノコ添え (Hühnerbrust)� 17,90

カボチャの種の衣で揚げた鶏カツ (Backhendlstreifen)� 18,90

ヴァイルツハウス・シュニッツェル (Wirtshaus Schnitzel) 
付け合わせは別途ご注文ください (bitte Beilagen dazu bestellen)

豚ヒレ肉の「ウィーン風」シュニッツェル、レモンとコケモモ添え 
(Schnitzel „Wiener Art“)� 15,90

トウモロコシフレーク衣のサクサク七面鳥シュニッツェル、
スイートチリソース添え (Knusperschnitzel)� 16,90

グリルしたナチュラル・シュニッツェル、ベーコンとクリーミ
ーなキノコ添え (Jägerschnitzel)� 16,90 

「ミュンヘン風」シュニッツェル、マスタードとホースラディッシ
ュ衣、新鮮な削りたてホースラディッシュ添え (Münchner Schnitzel)� 17,90

醸造家風コルドン・ブルー、ジュニパーハム、エメンタールチー
ズとオバツダ入り、コケモモ添え (Brauer Cordon)� 19,90

子牛ヒレ肉の「ウィーン・シュニッツェル」、バターラードで揚げ、
レモンとコケモモ添え (Wiener Schnitzel von der Kalbslende)� 27,90

メインディッシュ (Hauptgerichte)
アインガー・ダークビールソースの豚のロースト、手作りポテト
クネーデルとベーコン入りキャベツサラダ添え (Schweinebraten)� 18,90

ベーコン入りきのこソースの猟師風ロースト、バターで炒めたシ
ュペッツレ添え (Jägerbraten)� 21,90

グリルした木こり風ステーキ、ベーコン、目玉焼き、きのこ、
ハーブバター、居酒屋風ポテト添え (Holzfällersteak)� 24,90

オリーブオイルとハーブで焼いたスズキのフィレ、レモン、
レムラードソース、色とりどりのサラダ添え (Zanderfilet)� 25,90

牛ヒレ肉の「ウィーン風」オニオンロースト、カリカリの
フライドオニオンとクリーミーなチーズ・シュペッツレ添え 
(Wiener Zwiebelrostbraten)� 27,90

柔らかい七面鳥の細切り肉「チューリッヒ風」、新鮮なマッシュル
ームとクレームフレーシュ、クロケット添え (Putengeschnetzeltes)� 23,90 

本格スパゲッティ・ボロネーゼ、100%国産牛肉使用 
(Original Spaghetti Bolognese)� 15,90

XL バーガー (XL Burger)
XL ハンバーガー・クラシック– 230g ジューシーにグリルした
ブラックアンガス牛肉、ミックスサラダとバーガーソース添え 
(XL Hamburger Klassik)� 15,90

XL 居酒屋ベーコン・チーズバーガー– 230g ジューシーなブラ
ックアンガス牛肉とグリルしたベーコン、玉ねぎ、チェスターチ
ーズ添え (XL Wirtshaus Bacon-Cheeseburger)� 16,90

XL ヤギチーズ・バーガー– 230g ジューシーにグリルしたブラ
ックアンガス牛肉、ヤギチーズのタレル、コケモモ、イチジクマスタ
ード、ベーコン添え (XL Ziegenkäse-Burger)� 16,90

ベジタリアン (vegetarisch)
アルゴイ風チーズ・シュペッツレ– 山のチーズとフライドオニオ
ン添え (Allgäuer Käsespätzle)� 15,90

新鮮なクリームマッシュルーム– 森のきのこのミックスとハーブ入り、
大きなセメルクネーデル2個添え (Frische Rahmschwammerln)� 16,90

ヴィーガンパスタ– タイカレーとたっぷりの新鮮野菜 
(VEGANE Pasta mit Thai Curry)� 15,90

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本日のシェフのおすすめ (Der Küchenchef empfiehlt heute:)

バイエルン風ソーセージプレート– スパイシーなデブレツィナ
ー、ローストソーセージ、風味豊かなポーランド風ソーセージ、
ベルナーソーセージ、添え物にザワークラウト、ホースラデ
ィッシュ、ポテトサラダ (Bayrischer Würstelteller)� 18,90

居酒屋スペアリブ– ジューシーにグリルしてカットし、
コールスローサラダ添え (Wirtshaus Spareribs)� 23,90

オーブンで焼き上げた柔らかい子豚のロースト、バイエルン風ポテ
ト・キュウリサラダ添え (Ofenfrischer, zarter Spanferkelbraten)�23,90

1/4 オーブン焼きバイエルン風アヒル – ポテトクネーデル
と濃厚な赤キャベツ添え (1/4 ofenfrische bayrische Ente )� 22,90

1/2 オーブン焼きバイエルン風アヒル – ポテトクネーデルと
濃厚な赤キャベツ添え (1/2 ofenfrische bayrische Ente) � 27,90

アンガス牛のオックスフェッツェン、ペッパーソース、ベーコ
ン入りフライドポテトと香ばしいルッコラ添え (Ochsenfetzen)� 27,90

800g オーブンで焼いたシュバインシャクセ、ポテトクネーデルと
ポテト・キュウリサラダ添え (800 g ofenfrische Schweinshaxe)� 21,90

地元の森の鹿肉ラグー、コケモモ添えの洋ナシとバタースペッ
ツレ付き (Rehragout)� 25,90

バイエルン風仔牛のターフェルシュピッツ、自家製スープで煮込
み、ホースラディッシュソースとポテト・キュウリサラダ添え 
(Bayrischer Kalbstafelspitz)� 21,90

 
 
 

軽食・ブロートツァイト (Brotzeiten)
バイエルン風ソーセージサラダ、プレッツェル添え 
(Bayerischer Wurstsalat mit Breze)� 13,90

スイス風ソーセージサラダ、プレッツェル添え 
(Schweizer Wurstsalat mit Breze)� 14,90

オーブンで焼きたてのレーバーケーゼ、目玉焼き、自家製ポテト・
キュウリサラダ、マスタード添え (Ofenfrischer Leberkäse)� 14,90

クリーミーなオバツダ、赤玉ねぎとプレッツェル添え 
(Cremiger Obatzda mit roten Zwiebeln und Breze)� 12,90

グリルしたニュルンベルク風ローストソーセージ6本、
濃厚なザワークラウト添え (6 Nürnberger Rostbratwürstel) � 14,90

XL カリーヴルスト（グリル）、スパイシーカレーソース、
居酒屋風ポテトとキャベツサラダ添え (XL Currywurst)� 15,90

チロル風グリルポテト– ロースト肉の角切り、フライドポテト、デブレ
ツィナー、ベーコン、目玉焼き、キャベツサラダ添え (Tiroler Gröstl) �17,90

ミュンヘン風フライシュプフランツァール、フライドオニオン、
ペッパーマスタードソース、自家製ポテト・キュウリサラダ添え
(Münchner Fleischpflanzerl)� 18,90  

フラムクーヘン (Flammkuchen)
カリカリ、薄焼き、木製ボードで提供アルザス風– スモー
クベーコンと玉ねぎ (Elsässer)� 15,90

ヴィヴァ・イタリア– モッツァレラ、ルッコラ、チェリートマト 
(Viva Italia)� 16,90

付け合わせ (Beilagen)
ミックスサラダ（小）(Gemischte Gärtnersalate, klein)� 6,50

シュペッツレ (Portion Spätzle)� 4,90

ポテト・キュウリサラダ (Portion Kartoffel - Gurkensalat)� 4,90

キャベツサラダ (Portion Krautsalat)� 4,90

クリーミーなザワークラウト (Portion sämiges Sauerkraut)� 4,90

フライドポテト (Wirtshaus Pommes)� 5,50

ベイクドポテト (Bratkartoffeln)� 5,50

スイートポテトフライ (Süßkartoffel-Pommes)� 5,50

パンのクネーデル（1個） (Semmelknödel pro Stück)� 3,30

ポテトクネーデル（1個） (Kartoffelknödel pro Stück)� 3,30

最後の甘いひととき (Dessert)
自家製パラチンケン（アプリコットジャム入り）、クリーミーなバ
ニラアイスとホイップクリーム添え (Hausgemachte Palatschinken)� 9,90

アップルシュトゥルーデル、温かいバニラソース添え 
(Apfelstrudel mit warmer Vanillesoße)� 8,90

クリーミーなバニラアイス、温かいラズベリー添え 
(Cremiges Vanilleeis mit heißen Himbeeren)� 8,90

シナモンシュガーをまぶしたリンゴのフリッター、バニラアイス添え 
(Apfelkücherl mit Vanilleeis)� 8,90

料金はユーロで表示されています | 親愛なるお客様へ、食物不耐症がある場合はサービススタッフにお声がけください。添加物やアレルゲンを記載したメニューをご用意いたします


